


Herb Pure Dry
เกษตรกรยิ้มแป้น

ดว้ยเครือ่งอบแหง้อจัฉริยะ

อภิรัฐ สิริวงศ์เครือ (เฟริส)
พีรพงษ์ ทับทิม (ปิ๊ก)

เอกราช มะโนหาญ (แซ็ก)
ชนิสรา เสมมหาศักดิ์ (แซ็ก)

หลักสูตรครุศาสตร์อุตสาหกรรมบัณฑิต
สาขาวิศวกรรมอิเล็กทรอนิกส์ และโทรคมนาคม

ณัฏฐนารินทร์ พรหมรินทร์ (แบงค์) 
หลักสูตรวิศวกรรมศาสตร์บัณฑิต สาขาวิศวกรรมอิเล็กทรอนิกส์

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคลล้านนาเชยีงใหม่

เครื่องอบแห้งสมุนไพรแบบควบแน่นไอน�้าอัตโนมัติ
ระบบปิด ขนาดเล็ก ใช้งานง่าย และประหยัดไฟ  

ช่วยอบแห้งได้แม้ในฤดูฝน หมดปัญหาควันรบกวน
จากการคั่วเช่นที่ผ่านมา และยังอบได้แห้งกว่า

การคั่ว สีสวยกว่า และกลิ่นที่ได้ก็หอมกว่าอีกด้วย

ผ
ู้พ

ัฒ
นา
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เมื่อพูดถึงนวัตกรรม ใครต่อใครอาจตีความเฉพาะเพียง

เทคโนโลยีน�าสมัยที่ช่วยท�าให้คนเราสะดวกสบายมากย่ิงๆ ขึ้นไป  

แต่ส�าหรับประเทศก�าลังพัฒนาแล้ว นวัตกรรมในมิติของความน�าสมัย

อาจไม่จ�าเป็นเท่ากับนวัตกรรมทีช่่วยแก้ปัญหาให้ประชาชนส่วนใหญ่ใน

ประเทศได้อย่างเป็นรูปธรรม

ในประเทศไทย ประชากรส่วนใหญ่คอืเกษตรกร และปัญหาหน่ึง

ที่เกษตรกรประสบมาเนิ่นนาน นั่นก็คือ การแปรรูป โดยเฉพาะการ 

ตากแห้ง ทีห่ลายพ้ืนทีใ่นประเทศมสีภาพภมูอิากาศไม่อ�านวย ท�าให้การ

ตากแห้งท้ังเพ่ือถนอมอาหารและแปรรูปผลผลิตจ�าหน่ายไม่สามารถ

ท�าได้อย่างมีประสิทธิภาพ

การมีนวัตกรรมที่ช่วยแก้ปัญหานี้ได้ บนฐานของความย่อมเยา

และใช้ง่าย น่าจะเป็นทางออกหนึ่งที่เกษตรกรไทยถวิลหา

ในวันนี้ 4 หนุ่มกับ 1 สาวแห่งมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

ล้านนา เชียงใหม่ อยากบอกว่า พวกเขาสามารถสร้างนวัตกรรมที่ว่านั้น

ขึ้นมาได้แล้ว! 

เครื่องอบที่ใช้การควบแน่นไอน�้าที่มีอยู่ในท้องตลาด 
มีราคาสูง ใช้ปริมาณไฟฟ้ามาก เราอยากใช้ความรู ้
ที่เรียนมาท�าเครื่องที่ประหยัดพลังงาน ต้นทุนต�่า 
เพื่อให้เกษตรกรสามารถเข้าถึงเครื่องของเราได ้

และผลงานเราไปถึงมือผู้ใช้ได้จริง
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หาโจทย์จากชุมชน
การตากแห้งสมุนไพรถือเป็นภูมิปัญญาของท้องถ่ินท่ีมีมาเนิ่น

นาน จังหวัดเชียงใหม่ก็เป็นพ้ืนที่หน่ึงที่ใช้การตากแห้งช่วยถนอม เก็บ

รักษา และแปรรูปสมุนไพร ทั้งเพื่อใช้เองและจัดจ�าหน่าย อนึ่ง ด้วย

ปัญหาความไม่แน่นอนของสภาพอากาศ ท�าให้มกีารคดิค้นประดษิฐ์เตา

อบขึ้นมาส�าหรับใช้งานในด้านนี้โดยเฉพาะ ซึ่งแน่นอนว่ามีราคาแพง 

และเกษตรกรหรือชาวบ้านส่วนใหญ่ยังเข้าไม่ถึง

สภาพการณ์ทีเ่กิดข้ึน ได้กลายเป็นแรงบนัดาลใจให้เฟรสิซึง่ก�าลงั

ค้นหาโจทย์เพ่ือท�าโปรเจกต์จบการศึกษาอยู่ เกิดความคิดท่ีจะพัฒนา

เตาอบสมุนไพรขึ้น ให้ได้เตาอบที่มีราคาถูกและใช้งานง่าย

“ตอนนั้นอยู่ปี 4 ครับ ปี 2558 ได้ไปสอบถามเกษตรกรพบว่า 

มปัีญหาหน้าฝนไม่สามารถตากแห้งได้ และมคีวันจากการคัว่ เลยอยาก

ท�าเครือ่งอบสกัเครือ่งทีใ่ช้ส�าหรบัอบสมนุไพร เป็นแบบท่ีใช้การควบแน่น

ไอน�้า แล้วใช้คอมเพรสเซอร์แอร์ในการแลกเปลี่ยนความร้อน ซึ่งเครื่อง

ทีท่�างานแบบน้ีในท้องตลาดมรีาคาสงู ใช้ปรมิาณไฟฟ้ามาก เราอยากใช้

ความรูท้ีเ่รยีนมาท�าเครือ่งท่ีประหยัดพลงังาน ต้นทุนต�า่เพ่ือให้เกษตรกร

สามารถเข้าถึงเครือ่งของเราได้ และผลงานเราไปถึงมอืผูใ้ช้ได้จรงิ” เฟรสิ

เล่าถึงที่มาของผลงาน

เมื่อได้ไอเดีย เฟริสจึงชักชวนสมาชิกมารวมพลังกันขับเคลื่อน

โปรเจกต์ ซึง่ประกอบด้วยแซก็ (ชาย) กับป๊ิก รบัหน้าท่ีออกแบบโครงสร้าง 

ชวนแบงค์ซึง่เรยีนสาขาวศิวกรรมอเิลก็ทรอนกิส์มาช่วยพัฒนาโปรแกรม

ควบคุมร่วมกับเฟริส และชวนแซ็ก (หญิง) ซึ่งเป็นรุ่นน้องมาช่วยเรื่อง 

การจัดหาสมุนไพร งานเอกสาร และประชาสัมพันธ์
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เมื่อเริ่มต้น ทีมงานใช้เครื่องอบแห้งที่มีขายอยู่ตามท้องตลาด 

เป็นโมเดลในการเรียนรู้ วิเคราะห์จุดเด่นจุดด้อย ก่อนน�าความรู้ที่ได้มา

ใช้พัฒนาออกแบบเครื่องอบแห้งสมุนไพรแบบควบแน่นไอน�้าอัตโนมัติ 

ทีส่ามารถป้อนค่าควบคมุอณุหภม ิเวลา และความชืน้ และแสดงสภาวะ

การท�างานของเครื่องแบบต่อเนื่องได้ โดยวิธีการอบแห้งของเครื่องนี้จะ

เป็นแบบระบบปิด ใช้น�้าที่อุณหภูมิปกติในกระบวนการควบแน่นไอน�้า 

และอากาศจะหมุนเวียนอยู่ภายในตัวเครื่อง ท�าให้ผลิตภัณฑ์ที่ได้จะมี

ความสะอาด และได้คุณภาพตามที่ต้องการ ก่อนที่ท้ังห้าจะส่งผลงาน

เพ่ือจบการศึกษานี้ เข้าร่วมการประกวดวงจรอิเล็กทรอนิกส์รุ่นเยาว์  

ครัง้ที ่15 (Youth’s Electronics Circuit Contest : YECC2016) ประเภท

นิสิต นักศึกษา และต่อยอดมาสู่โครงการต่อกล้าให้เติบใหญ่ ปี 4 

“สมคัรโครงการนีเ้พราะต้องการพัฒนาเครือ่งอบให้มปีระสทิธิภาพ 

ตรงกับความต้องการของผู้ใช้งานจริงๆ อยากจะเอาเครื่องของเราไปให้

ชาวบ้านหรือชุมชนทดลองให้ แต่ติดปัญหาไม่รู้จะให้ใครใช้ เขาจะกล้า

ใช้ของเราหรอืเปล่า พอเห็นโครงการน่าจะมวีธีิการหรอืแนวทางในการน�า

เครือ่งของเราไปให้ชมุชนทดลองใช้ได้จรงิเลยตดัสนิใจสมคัรมาต่อยอด” 

เฟริสเล่าเหตุผลที่ตัดสินใจผลักดันผลงานต่อ
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จากไม่รู้เป็นได้รู้ จากแนวคิดเป็นของจริง
การเข้าร่วมโครงการต่อกล้าฯ ถือเป็นการเปิดโลกแห่งการเรยีนรู ้

ให้กับท้ังห้าคนในหลากหลายศาสตร์ โดยเฉพาะการได้รบัค�าแนะน�าจาก

โคชซึ่งเป็นนักวิจัยจากเนคเทค และวิทยากรท่ีมีประสบการณ์ มีส่วน

ท�าให้ทีมงานได้รับการขัดเกลา และพัฒนาผลงานให้มีความก้าวหน้า

และตอบโจทย์ผู้ใช้งานมากขึ้น

“ทีไ่ด้จากต่อกล้าฯ เป็นเรือ่งวธีิคิด จากแต่ก่อนท่ีเราวางแผนงาน

ไม่เป็นระบบ ทกุอย่างเอามารวมกันหมด แต่พอไปต่อกล้าฯ มคีอร์สเรือ่ง 

Scrum & Agile พ่ีๆ วิทยากรแนะน�าวิธีคดิว่า ให้แบ่งงานเป็นข้อ เป็นระบบ 

จะได้หาง่าย และเราจะรูว่้าจดุน้ันเราจะเสรมิอะไรบ้าง ตัดอะไรออกไปบ้าง 

หลังจากอบรมก็ท�าให้พวกผมคิดเป็นระบบระเบียบมากขึ้นครับ” แซ็ก 

(ชาย) กล่าว

“ได้เห็นมุมมองที่หลากหลายค่ะ จากพี่ๆ น้องๆ เพื่อนๆ ที่ไปเจอ 

ท�าให้เหน็ว่ามคีนคดิต่าง คนละมมุมองกับทีเ่ราเคยคดิ ก็ได้มองมมุใหม่ๆ 

มากขึ้น” แซ็ก (หญิง) กล่าวพร้อมอมยิ้ม

“มีหลายเร่ืองที่เราไม่รู้แต่ก็ได้มารู้จากค่ายครับ เช่นเรื่องที่เรา 

ใช้น�้าเข้ามาใส่ในเครื่อง ก็เพราะพี่ซี ดร.อภิวดี ปิยธรรมรงค์ แนะน�า 

พี่โบ้ สิทธิชัย ชาติ เองก็แนะน�าว่าเครื่องอบมันควรจะต้องมีอะไรบ้าง 

ซึ่งต้องยอมรับว่า เราอยู่แค่ในมหาวิทยาลัย เราไม่ได้ค้นหาว่าเครื่องน้ี 

มีจริงไหม แต่พ่ีๆ เขาเป็นนักวิจัยย่อมเห็นมาเยอะกว่า ก็ท�าให้เราได ้

ความรู้เยอะมากๆ ครับ” ปิ๊กเล่าถึงประสบการณ์

ก่อนที่แบงค์จะเสริมว่า หนึ่งในนั้นก็คือเรื่อง UX-UI1 (User  

Experience-User Interface) ที่หลังจากอบรมเชิงปฏิบัติการแล้ว และ

ได้แนวคิดเรื่องการน�าแนวคิดวาดลงบนกระดาษ (Paper prototype) 

1 UI หรือ User Interface คือการออกแบบหน้าจอส�าหรบัตดิต่อกับผูใ้ช้ UX หรือ User Experience 

คือการออกแบบการใช้งานให้สอดคล้องกับกลุ่มเป้าหมายผู้ใช้งาน
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กลบัมาใช้ วาดตูอ้บสมนุไพรและการท�างานของเครือ่งไปปรกึษากับช่าง

เพื่อผลิตต้นแบบตัวจริงขึ้นมา 

“ถามถึงอุปสรรค ในเชิงวิศวกรรมไม่มีครับ แต่มีเรื่องการท�า

โครงสร้างตู้ ซึ่งเราท�าเองไม่ได้ ต้องให้ช่างเฉพาะทางท�าให้ ก็ได้น�า 

ความรู้เรื่อง UX-UI จากค่ายนี่แหละครับมาออกแบบวาดแบบ ปริ๊นไป

ให้ช่างท�าเป็นโมเดลขนาดเท่าของจริง แล้วก็เอาโมเดลนั้นไปให้ช่าง

เฉพาะทางท�าเป็นเครื่องต้นแบบขึ้นมา” แซ็ก (ชาย) เล่ากระบวนการ

ท�างานของทีม 

“ท�าให้เรามีประสบการณ์ชีวิตเพิ่มขึ้นครับ เรื่องการท�าตู้ และยัง

ได้ประสบการณ์เรื่องการหาร้าน ประสานงาน ดีลงาน การคุยกับช่างให้

เข้าใจ” ปิ๊กเสริมด้วยเสียงหัวเราะ

กระน้ัน ใช่ว่าทีมจะประสบปัญหาการท�างานร่วมกับคนภายนอก

เท่านั้น แต่คนภายในกันเอง ก็มีอุปสรรคไม่น้อยเหมือนกัน
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“มีปัญหาเรื่องเวลาครับ เพราะตอนนั้นเฟริสต้องออกไปฝึกสอน 

เวลาไม่ตรงกัน พวกผมก็ต้องท�าตู้ แล้วรอให้เฟริสมาท�าโปรแกรม”  

ปิ๊กเล่า

กับอีกประการหนึ่ง คือ เมื่อคนเยอะ ปัญหาก็เยอะเป็นธรรมดา

“ทะเลาะกันก็มีนะครับ คือคุยงานแล้วงานมันไม่ลงตัว คนหน่ึง

จะเอาแบบน้ัน อกีคนจะเอาแบบโน้นดไีหม สดุท้ายต้องพักหรอืแยกย้าย

กันก่อน แล้วค่อยกลับมาคุยกันอีกที” แซ็ก (ชาย) กล่าว

“คอืตอนประชมุเราจะให้เสนอความคดิกันเตม็ท่ีครบั แต่อย่างไร

สุดท้ายมันต้องมีข้อสรุป ไม่ง้ันท�างานต่อไม่ได้ ก็ใช้หลักประชาธิปไตย

ครบั ให้ได้ข้อสรปุแล้วไปปรกึษาอาจารย์ จากนัน้จงึกลบัมาแบ่งงานกัน” 

เฟริสเล่าถึงกระบวนการท�างานของทีม

วางแผนและร่วมแรงกัน จนในที่สุดเครื่องต้นแบบก็แล้วเสร็จ 

และทั้งห้าก็ไม่รอช้าที่จะน�าลงไปทดลองใช้กับผู้ใช้งานจริง

ห้องเรียนชีวิตจริง
ส�าหรับนักพัฒนานั้น คงไม่มีห้องเรียนหรือห้องทดลองไหนจะ

สอนพวกเขาได้ดีไปกว่าการลงไปท�างานร่วมกับผู้ใช้จริงอีกแล้ว ดังที่ทั้ง 

เมือ่ก่อนเราคดิแค่ว่าสร้างไปเถอะ ผู้ใช้งานจะใช้ยงัไง 
ก็แล้วแต่เขา แต่พอเราได้คุยกับลูกค้าหรือผู้ใช้

โดยตรง ท�าให้ความคิดเราเปลี่ยนว่า เราต้องคิดว่า
เราสร้างเครื่องๆ หนึ่งมาท�าไม ผู้ใช้มีปัญหาอะไร 
แล้วเราจะตอบโจทย์อะไรให้เขาบ้าง เขาจะตอบรับ

กลับมายังไงบ้าง
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5 คนได้ทดลองน�าเครื่องอบแห้งสมุนไพรแบบควบแน่นไอน�้าอัตโนมัติ 

หรอื Herb Pure Dry ไปให้ผูใ้ช้งานจรงิได้ทดลองใช้ โดยความช่วยเหลอื

ของ อาจารย์ผดุงศักดิ์ วงศ์แก้วเขียว ที่ปรึกษาโรงการ 

“ได้น�าเครือ่งไปให้ผูใ้ช้งานลองใช้ ก็มกีารปรบัเปลีย่นเยอะเลยครบั 

ทัง้ตดับางส่วนทีผู่ใ้ช้งานไม่ต้องการทิง้ และมส่ีวนใหม่ขึน้มาเพ่ืออ�านวย

ความสะดวกให้ผู้ใช้งานด้วยครับ เช่น โหมดส�าหรับชั่งน�้าหนักสมุนไพร

ซึ่งออกแบบให้ติดอยู่กับตัวเครื่อง คุณลุงที่ท�าลูกประคบซึ่งเป็นญาติกับ

อาจารย์ผดุงศักดิ์เขาลองใช้แล้วบอกว่า เขาจะชั่งจริงๆ แค่ตอนเริ่มต้น

กับตอนสุดท้ายเท่านั้น ไม่จ�าเป็นต้องชั่งตลอดเวลา ก็เลยตัดส่วนนี้ออก 

แล้วเปลี่ยนมาเป็นวัดความชื้นในอากาศของเครื่องแทน” เฟริสอธิบาย

กับอีกหนึ่งผู้ใช้งานท่ีเข้ามาร่วมงานกับท้ัง 5 หนุ่มสาว ก็คือ  

พีต่ัง้-เทพเมธาวตัร ศริฐานันตร์ เจ้าของธรุกิจน�า้พรกิ TANG’S HOT 

& SPICY ทีต่ลอดมาพ่ีตัง้มกัขอค�าปรกึษาจากอาจารย์ผดงุศกัดิเ์รือ่งการ

ท�าน�้าพริก อาจารย์จึงได้แนะน�าให้ลองใช้เครื่องอบแห้งในการอบพริก

แทนการคั่ว

“อาจารย์บอกว่า ผมมีลูกศิษย์ก�าลังจะท�าเครื่องอบ จะลองเอา

ไปอบพริกไหม เพราะผมใช้วิธีคั่วแล้วกลิ่นมันจะกระจายไปท่ัวหมู่บ้าน 

อาจารย์บอกว่าข้อดีของการอบคือกลิ่นมันไม่กระจาย ผมก็จะได้พริก 

ที่แห้งด้วย ก็เลยสนใจครับ” พี่ตั้งกล่าว

ทัง้ห้ารวมพลงักันพัฒนา Herb Pure Dry บนฐานของการใช้งาน

จริงของผู้ใช้ ซึ่งท้ังห้าต่างพูดเป็นเสียงเดียวกันว่า นี่คือประสบการณ์ 

การท�างานที่ไม่เคยได้รับมาก่อน

“เมื่อก่อนเราจะคิดแค่ว่าสร้างไปเถอะ ผู้ใช้งานจะใช้ยังไงก็แล้ว

แต่เขา แต่พอเราได้มาท�าแบบนี้ ได้คุยกับลูกค้าหรือผู้ใช้โดยตรง ท�าให้

ความคิดเราเปลี่ยนว่า เราต้องคิดว่าเราสร้างเครื่องๆ หนึ่งมาท�าไม ผู้ใช้

มีปัญหาอะไร แล้วเราจะตอบโจทย์อะไรให้เขาบ้าง เขาจะตอบรับมา 

ยังไงบ้าง” แซ็ก (ชาย) กล่าว
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“สิ่งท่ีเราคิดมันอาจไม่เหมือนสิ่งที่ผู้ใช้ต้องการจริงๆ ครับ เราก็

คิดในมุมมองของเรา ผู้ใช้ก็คิดในมุมมองของเขา ตอนแรกเราคิดแค่ว่า

ให้มันท�างานได้แค่นั้นพอ สามารถอบให้แห้ง โปรเจกต์ผมก็ผ่านแล้ว  

แต่พอมาท�างานกับผู้ใช้ ก็มีแก้เยอะพอสมควร (หัวเราะ) ตอนแรกเรา 

คิดในแนวของวิศวะ ต้องอย่างน้ีๆ ให้ได้อย่างน้ี แต่ผู้ใช้งานเขาบอก

ว่ายากไป ท�าให้ง่ายกว่าน้ี คือจริงๆ ผู้ใช้งานต้องการแค่ให้ใช้งานง่าย 

และราคาถูกครับ” เฟริสกล่าว 

รวมไปถึงการใส่ใจในรายละเอยีดทีล่กูค้าต้องการ อย่างเช่นเรือ่ง

สีของพริกในกรณีของพี่ตั้ง

“ได้บทเรยีนคอื ต้องใส่ใจกับผูใ้ช้มากขึน้ค่ะ อย่างทีพ่ี่เฟรสิว่าคอื 

ตอนแรกแค่อบให้แห้งได้ก็โอเคแล้ว แต่พอได้คุยกับผู้ใช้ก็อยากท�าให้ดี

กว่านี้ เช่น สี หรือว่าท�าให้อบได้แห้งระดับไหน ท�าให้เราใส่ใจเยอะข้ึน 

ต้องท�าการทดลองด้วยจากท่ีคิดแค่ว่าท�าชิ้นงานเสร็จแล้วก็เสร็จเลย” 

แซ็ก (หญิง) เล่าถึงสิ่งที่ได้รับ

อย่างไรก็ดี ในเมื่อต่างคนก็ต่างความคิดต่างความต้องการ ผู้ใช้

ที่หลากหลายก็ย่อมมีเสียงสะท้อนท่ีแตกต่างกันเข้ามามากมายหลาก

หลาย แน่นอน มันท�าให้ทีมต้องมึนงงไปบ้าง แต่สุดท้ายพวกเขาก็ได ้

เรียนรู้และเดินในทางที่เลือก

“ความยากคือมุมมองของแต่ละคนไม่เหมือนกันครับ แต่เรา 

ต้องเอามารวมไว้ แล้วท�าให้ออกมาเป็นผลงานชิ้นเดียวให้ได้ น่ันคือ

ความท้าทาย” แบงค์กล่าว 

ได้น�าความรู้เกี่ยวกับศาสตร์อิเล็กทรอนิกส์ไปช่วย
เกษตรกร...เป็นทั้งการพัฒนาเพื่อให้ชุมชนเกิดราย
ได้ และสร้างคุณค่าให้คนเฒ่าคนแก่ที่ไม่รู้จะท�าอะไร
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“ผมว่าหัวใจหลกัมนัคอืการรบัฟังผูอ้ืน่ครบั ท้ังจากผู้ร่วมทีม จาก

ผู้ใช้งาน จากโคชและคณะกรรมการ แต่ความจริงก็คือ เราไม่สามารถ

น�าค�าแนะน�าของทกุคนมาใส่ไว้ในเครือ่งของเราเครือ่งเดยีวได้ ดงัน้ันเรา

ต้องตดัสนิใจหรอืคดิหาแนวทางทีอ่าจจะไม่ได้ดทีีส่ดุ แต่เหมาะสมทีส่ดุ

แล้วส�าหรับเครื่องเรา” เฟริสกล่าวถึงปัญหาและการเรียนรู้ที่ได้รับมา

ซึ่งถึงที่สุดแล้ว ผลงาน Herb Pure Dry ก็ถือว่าพัฒนาและปรับ

แก้ออกมาได้ถูกใจกลุ่มผู้ใช้ทีเดียว 

“ผลทีไ่ด้ดคีรบั ลองอบดแูล้วสขีองพรกิจะสวยและตดิเน้ือวตัถุดบิ

มากกว่าแบบคั่ว คือพริกท่ีเราคั่วเสร็จแค่วางรอปั่นมันก็ออกเขียวแล้ว 

แต่เครือ่งนีท้�าเสร็จใส่ถงุกย็งักรอบเหมือนเดมิ เรื่องความแห้งกแ็ห้งกว่า

การคั่ว และสีสวยกว่า กลิ่นที่ได้ก็หอมกว่า ท�าให้กลิ่นน�้าพริกหอมตาม

ไปด้วย” พี่ตั้งกล่าว
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เส้นทางแห่งความภูมิใจ
ด้วยแรงสนับสนุนจากอาจารย์ผดุงศักดิ์ บวกกับความรู้และ

ความตั้งใจของสมาชิกทั้ง 5 คน ท�าให้ Herb Pure Dry ได้แปรรูปจาก

ความคิดและโครงร่างบนกระดาษ ออกมาสู่รูปธรรมที่จับต้องได้จริง 

สามารถสร้างประโยชน์ให้แก่ผูใ้ช้และชมุชน และได้รบัการยอมรบัอย่าง

กว้างขวาง

“กว่าจะมาถึงวันน้ีได้ อาจารย์ผดุงศักด์ิช่วยทุกอย่างครับ ท้ัง

สถานที่ เครื่องมือ อุปกรณ์ แนวคิด เงินทุน เพราะส่วนตัวพวกผมเองก็

ไม่น่าจะมีทุนพอมาท�าอะไรขนาดนี้ได้ (ยิ้ม)” แบงค์กล่าว

“ส�าหรับผม สิ่งท่ีได้จากโครงการน้ีก็คือ ได้น�าความรู้เก่ียวกับ

ศาสตร์อิเล็กทรอนิกส์ไปช่วยเกษตรกร ให้สามารถพัฒนาคุณภาพชีวิต

ของตวัเองเพ่ิมขึน้ครบั ด้วยแนวคดิทีน่�าเทคโนโลยีมาผสานกับการเกษตร 

น�าของสดมาถนอมอาหารด้วยวิธีอบแห้งเพ่ือให้เก็บไว้ได้นานขึน้ ซึง่เป็น

ทัง้การพัฒนาเพ่ือให้ชมุชนเกิดรายได้ และสร้างคณุค่าให้คนเฒ่าคนแก่

ที่ไม่รู้จะท�าอะไร” เฟริสกล่าวอย่างภาคภูมิใจ

เพราะของดี ใครๆ ก็อยากได้อยากใช้ การันตีได้จากผู้ใช้ตัวจริง

“ดใีจนะครบัท่ีเหน็น้องๆ คนรุน่ใหม่พัฒนาเครือ่งน้ีขึน้มาเพ่ือช่วย

ชาวบ้านเป็นหลัก คือเขายังไม่ได้คิดเร่ืองการพาณิชย์อะไรมากเลย  

แต่ถ้าท�าได้ก็อยากให้พัฒนาเรือ่งเครือ่งให้ใหญ่กว่านีเ้พ่ือรองรบัส�าหรบั

ภาคอุตสาหกรรม เพราะแม้เครื่องน้ีจะเข้ามาเพ่ิมต้นทุนการผลิต แต่ก็

สามารถทดแทนก�าลงัคนได้ อย่างพ่ีก็สามารถลดต้นทนุเรือ่งก�าลงัคนท�า

น�้าพริกไปได้เลย แล้วเครื่องมันก็ง่ายกว่า ดีกว่า” พี่ตั้งกล่าว

ซึ่งไม่ใช่เพียงพ่ีตั้งเท่านั้น แต่จากการที่น�าผลงานออกแสดงแก่

สาธารณชนภายใต้การสนับสนุนของเนคเทคและมูลนิธิสยามกัมมาจล 

ก็ท�าให้ทีมได้เหน็ว่ามคีนมากมายทีใ่ห้ความสนใจกับ Herb Pure Dry น้ี
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“มีชาวต่างชาติท้ังจีนและญ่ีปุ่นมาสอบถามครับ บอกว่าอยาก

เอาไปอบกระเทียม เพราะเขาสนใจเรือ่งกลิน่ เขาอบเครือ่งของเขามนัฉนุ 

แต่ของเราพอบอกว่าไร้กลิ่น เขาเลยสนใจ แต่เขาอยากได้ขนาดที่ใหญ่

กว่า” ปิ๊กเล่าถึงตอนน�าเครื่องไปจัดแสดงด้วยความภูมิใจ

จากเพียงโครงงานจบการศึกษา ผ่านกระบวนการท�างานท้ัง

ค้นคว้าหาความรู ้บรหิารจดัการความร่วมมอืภายในทีม พัฒนางานจาก

ค�าแนะน�าของโคชและคณะกรรมการ และทดลองกับผู้ใช้งาน ท�าให้ 

ถึงวันนี้ Herb Pure Dry ได้พัฒนามาไกลถึงข้ันการเป็นนวัตกรรมท่ี

สามารถช่วยแก้ปัญหาในการอบแห้งผลผลิตให้แก่เกษตรกรไทยและ 

ผูป้ระกอบการได้อย่างเหน็ผล ได้ตูอ้บสมนุไพรท่ีเลก็ ใช้งานง่าย ราคาถูก 

อีกท้ังความร้อนจากการอบใช้พลังงานแก๊สจึงท�าให้ประหยัดค่าไฟฟ้า  

และได้ทดสอบอบสมนุไพรมาแล้ว 4 ชนิด ได้แก่  ตะไคร้หอม  ใบมะกรดู  

พริก  และดอกอญัชญั ช่วยให้เกษตรกรสามารถอบสมนุไพรได้แม้ฤดฝูน 
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ทัง้ยังเตรยีมการไปสูก่ารพัฒนาเพ่ือจดัจ�าหน่ายอย่างเป็นกิจจะลกัษณะ

ต่อไปอีกด้วย

“ท่ีบ้านผมก็ท�าสวนเหมือนกันครับ ผมเลยดีใจและก็เป็นความ

ภูมใิจอย่างหน่ึงของเราท่ีมส่ีวนช่วยให้เกษตรกรอยู่ดกีนิดขีึน้ ต่างประเทศ

ที่เกษตรกรเขาอยู่ดีกินดี เพราะเขาจะน�าเทคโนโลยีมาใช้กับการเกษตร 

นี่เป็นแนวคิดที่ผมและทีมน�ามาพัฒนาเครื่องน้ี เพ่ือเพ่ิมมูลค่าของ

ผลิตผลทางการเกษตร และสร้างคุณภาพชีวิตท่ีดีให้แก่เกษตรกรด้วย” 

เฟริสจบประโยคด้วยรอยยิ้ม

เพราะค�าว่านวตักรรมไม่ใช่เพียงความน�าสมยั แต่คือเครือ่งมอืท่ี

สามารถใช้แก้ปัญหาให้คนส่วนใหญ่ได้อย่างเป็นรูปธรรม

และนี่คือนวัตกรรม Herb Pure Dry ที่พร้อมสร้างรอยยิ้มให้แก่

เกษตรกรไทยทุกๆ คน
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