
นางสาวชญานิกานต เจนการคา | นางสาวพิมลวรรณ สุพะสอน
นายภานุพงศ อินทะศรี | นางสาวชยมล ลิปูหนอง
นายชาญชล ลิปูหนอง | นายณัฐภัทร ไชยกา 
อาจารยที่ปรึกษา : นางภาวิณี สุพลแสง 

โรงเรียนสหราษฎรรังสฤษดิ์

ศิริสม SiriSOM

ผลิตภัณฑชะลอเปรี้ยวของปลาสม

ขนสงไดไกลไรนํ้าแข็ง

ปริมาณกรดแลคติกนอยกวา = เปรี้ยวนอย

เนื้อแนนคงเดิม ชะลอไดนานถึง 10 วัน

“ปลาสม” ผลิตภัณฑจากปลา ที่ผานกรรมวิธีการหมักดวยเกลือ ขาวสวย
หรือขาวเหนียวนึ่ง และกระเทียม จนมีรถเปรี้ยว อาจทําจากปลาทั้งตัว

 หรือเฉพาะเนื้อปลาก็ได อําเภอศรีสงคราม จังหวัดนครพนม
มีการทําปลาสมขายมากกวา 3 ตัน ตอหนึ่งวัน เปนรายไดสําคัญใหแกคนในชุมชน

แตถาปลาเปรี้ยวเกินไป ก็ไมสามารถนํามาขายได และเวลาขนสงนั้น
จําเปนตงใชนํ้าแข็งปริมาณมาก จึงทํามีตนทุนเพิ่มขึ้น

ปลาสม
นวัตกรรมใหมในการ
ชะลอความเปรี้ยวและยืดอายุ

โดยไมตองแชเย็น
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